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Lundi 30 Ao0t Mardi 31 Ao0t Jeudi 2 Septembre Vendredi 3 Septembre
o reny, CEuf dUI.’ Concombres vinaigrette
& S mayonnaise V
“ - Raviolis Merguez
o o
& l'aubergine @ Riz
Edam Chanteneige
Compote Flan chocolat
Lundi 6 Septembre Mardi 7 Septembre Jeudi 9 Septembre Vendredi 10 Septembre
Taboulé Melon jaune Salade verte Mais aux crudités
Falafels de pois chiches Emincé de dinde mexicain Roti de boeuf froid Béatonnets de colin et citron
Ratatouille Pommes de terre rissolées Macaronis Haricots verts persillés
Yaourt sucré Petit moulé nature Emmental a la coupe Créme anglaise
Fruit de saison Liégeois vanille Créme dessert caramel Géteau au cacao Maison

| NOS APPROVISIONNEMENTS Nos filets de poissons sont 100% MSC,
issus de la péche durable. mn

Nos Viandes sont 100% francaises, et local
—08 HARCES: paats s Nos légumes frais sont 100% locaux en pleine saison

le Bosuf, le Vi le Pore (Occitani
1 ' E}?;:];Alpes)‘. & Veau, le Porc (Occitanie / @ ou a minima d’origine France. AU c n CAO
1 ' Nos teries sont 100% F —_— Nous privilégions les fruits et légumes issus de
- "agniculture durable. - I
Ilngzlgﬁ_sée; B| 95% sont [[)jrodumﬁ e:j‘l France, Igs 1 ' Nos fruits sont 100% d’origine France, et locaux en Decowrel a 'eceﬁe sur
abélisees Bio sont produites par des enfreprises leine saison (hors agrumes et fruits exotiques). I
régionales (Vaucluse et Rhéne-Alpes). P [ 9 ques) L APPLICATION
Mos compotes sont 100% locales, & base de pommes,

TERRES DE CUISINE

€M) 100% de nofre Riz est de Camargue, labélisé IGP. &M poires, abricots provenant de vergers locaus.
Elles sont sans sucres ajoutés.

IBlo_: Produit issu. @ ) IGP - |_nd|cc11|onr ) @ F:OP :_Appencl'ho’n g;‘:% Label Rouge V Menu végétarien
de |Ggrlcu||ure blologlque Geogruphlque Proiegee — d Orlgme Proiegee

L’ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines péhsseries & base de péte feuilletée et pate a chou).

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats O Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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Mardi 14 Septembre Jeudi 16 Septembre Vendredi 17 Septembre

Mousse de pois

Lundi 13 Septembre

Mélange de crudités et dés emmental . .
Pizza au fromage Tomates vinaigrette .
(caroftes, salade, concombres) V chiches sur toast
Jambon blanc Emincé de veau a l'indienne Merlu sauce paprika Steak hache nature
Purée de pommes de terre Carottes persillées Semoule Courgettes au fromage frais
Petit suisse sucré Vache picon Coulommiers & la coupe
Fruit de saison Compote Fruit de saison

Fromage blanc nature (seau) et sucre

Lundi 20 Septembre

.LA SEMAINE DU DEVELOPPEMENT DURABLE mew&mm .

Mardi 21 Septembre Jeudi 23 Septembre Vendredi 24 Septembre

Coleslaw mayonnaise Salade verte m B‘eﬁeraves 6:1 Caviar d'aubergines sur toast
v VIGLET dés de brebis
Emincé de boeuf & la parisienne Chili de haricots rouges Hachis parmentier de beeuf Beignets de calamars
Pommes noisette @ Riz & la pommes de terre vitelotte Choux fleurs & la créme
Camembert & la coupe {:) Saint Mc;r(l::lgzudpueVercors Cotentin
Fruit de saison Flan caramel Géteau aux myrtilles Maison Yaourt fraise Duo Lozére (seau)
Lundi 27 Septembre Mardi 28 Septembre Jeudi 30 Septembre Vendredi 1er Octobre
Carottes répées & la ciboulette P&té de campagne Quiche aux poireaux Maison Mél(:?:iii::eci:f:fjb?ejii i::;;g:)mcl
Boulettes de boeuf sauce méridionale Poulet réti Emincé de porc basquaise V Bolognaise de lentilles
Blé aux petits légumes Purée de panais Galettes de légumes Macaronis
Fromage fouetté BOche de chévre & la coupe Chanteneige
Mousse au chocolat Fruit de saison Fruit de saison Fromage blanc nature (seau) et sucre

NOS APPROVISIONNEMENTS | % Mos filets de poissons sonf 100% MSC, D g z
issus de la pé&che durable.

Nos Viandes sont 100% francaises, et locales _ _ _
1 ‘ pour le Beeuf, le Veau, le Porc (Occitanie / @ ﬁ%ﬂ:ﬁ:ﬁlmmm pleine saison
Rhéne-Al
el - - Nous pnvilégions les fruits et légumes iIssus de Du 20 uu 26 septembre
1 ' Nos charcuteries sont 100% francaises. - re durable. .
an[ﬂ ﬁ:_?S%soripro_duﬂma\ France, Iejs 1 l Nos fruits sont 100% d’origine France, ef locaux en Sl.llvel nous sur
labélisées Bio sont produites par des entreprises pleine saison (hors agrumes et fruits exotiques). LIAPPLICATION

régionales (Vaucluse et Rhéne-Alpes).
MNos compotes sont 100% locales, & base de pommes,
TERRES DE CUISINE

@ 100% de notre Riz est de Camargue, labélisé IGP. @ poires, abricots provenant de vergers locaux.
Elles sont sans sucres ajoutés.

IBlo_: Produit issu. @ ) IGP - Irnd|cc11|on’ ) ( F:OP Appellation @:% Label Rouge Vv Menu végétarien
de l'agriculture biclogique Géographique Protégée -/ d’Ongine Protégée

L“ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines patissenes a base de péte feuilletée et péte a chou).
O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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